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 NOS BÛCHES
SABAYON CHOCOLAT NOIR PUR VÉNÉZUELA (72% CACAO), FIN PRALINÉ FEUILLETÉ AUX NOISETTES DE 
PIÉMONT ET MOUSSELINE PRALINÉE SUR BISCUIT 
MOELLEUX. (À DÉGUSTER TEMPÉRÉ ET NAPPÉ DE SAUCE ANGLAISE)

.

MOUSSELINE GIANDUJA (CHOCOLAT NOISETTE), 
MOUSSE CHOCOLAT AMER (72% DE CACAO) SUR 
PRALINÉ CROUSTILLANT. (À DÉGUSTER TEMPÉRÉ ET 
NAPPÉ DE SAUCE ANGLAISE)..
 

S A B A Y O N  C H O C O L A T  B L A N C ,  C R É M E U X 
F R A M B O I S E ,  F R A M B O I S E S  E N T I È R E S  S U R 
B I S C U I T  C H O C O L AT  M O E L L E U X  S A N S  F A R I N E . 
(A DÉGUSTER FRAIS ET NAPPÉ D’UN COULIS DE FRAMBOISES)

 

MÉLANGE RAFFINÉ DE FINES VAGUES DE 
CHOCOLAT NOIR, CHOCOLAT AU LAIT ET CHOCOLAT 
BLANC SUR BISCUIT TENDRE AUX AMANDES.

 

(À DÉGUSTER TEMPÉRÉ ET NAPPÉ DE SAUCE ANGLAISE).
 

BISCUIT VIENNOIS AUX AMANDES, CRÉMEUX FRUITS DE LA 
PASSION, PALET ANANAS, BAVAROIS FRAISES DES BOIS SUR 
BISCUIT PRALINÉ CHOCOLAT BLANC.(À DÉGUSTER FRAIS).

BAVAROIS VANILLE, FIN PRALINÉ FEUILLETÉ AUX 
NOISETTES, MOUSSELINE LÉGÈRE AUX FRAMBOISES, 
FRAMBOISES ENTIÈRES SUR TENDRE BISCUIT AUX 
AMANDES. DÉCOR FRUITS ROUGES. (À DÉGUSTER  FRAIS ET 

NAPPÉ D’UN COULIS DE FRAMBOISE).

 

L E  N O I S E T T I N E

L E  C U B A I N

 

L E  D O M I N I C A I N

 

L E  T R I N I T A R I O

 

L E  S O L E I L  L E V A N T

 

T R A D I T I O N  M O K A

L E  P A P A G A Y O

3   80LA PART
4,6,8 personnes 

 

COMPLÉTEZ
VOS DESSERTS
AVEC NOS COULIS 
ET SAUCES
Framboise, 
Anglaise

125 gr      3,10 
250 gr     4,70  

FINE GÉNOISE ET CRÈME AU BEURRE CAFÉ. (À DÉGUSTER 

TEMPÉRÉ) .



LE QUOTIDIEN !

La mie du jour, 

PAIN DE NOËL
Brioché à la farine de 
châtaignes et raisins 
au porto. Spécial foie gras.

LE FIGUIER    
Généreusement truffé 
de morceaux de fi gues. 
Spécial foie gras.

SEIGLE    
Pour les huîtres 
et crustacés. 

BÛCHERON 
OU 
CAMPAGRAIN   
Pain aux arômes puissants, 
parsemé de graines.   

 

LA TRADITION  
Baguette de tradition 
Française.  
 
L’IMPATIENTE
Baguette aux graines que 
l’on croque sans attendre.

LA CLASSIQUE
 

 

Campagne , noix.

PAIN DE 
CAMPAGNE
PAIN AUX NOIX
Pour le fromage

PAIN DE MIE 
BRIOCHÉ  
Pour vos canapés

PAIN TOAST
Pour vos canapés.

PAIN PLATINE 
CLASSIQUE    



 et
 no

s C
aro

line
s.. Avec le 

café, c’est 
parfait ! 
Petits fours sucrés
Commandes uniquement
par plateau (assortiments)
pour les fêtes.
La pièce         0,85  

À PARTIR 
DE 10 PERSONNES 
ET  JUSQUE 20 PERSONNES.

Pièces garnies de 4 profi teroles par personne, 
accompagnées de sauce chocolat.  Crème 
pâtissière ou mousseline vanille, café  ou 
chocolat.

Le Traîneau                          4,40  /pers.

Le Seau  de  champagne    
et sa bouteille  en chocolat        4,40  /pers. 

L’assiette de Profi teroles
                                                      4,10  /pers.   

La Nougatine 

Le Goûter
 

 
 Le plateau de 20
17   00
 
 Le plateau de 50
42  50

LES GAUFRES                    5,10  
VANILLE, RHUM, 
CASSONADE 

LES CAKES      
                                           Petit  4,10  
                             Grand  6,10  
CHOCOLAT ou FRUITS CONFITS 

 



nos Coquilles !

 P U R  B E U R R E  N O N  C O U P É E S

Belles
moelleuses
onctueuses,
comme
vous 

les aimez.
 

6   70 5   9013   40 11   80

Sucre, 
sucre raisins 
ou pépites 
de chocolat

 
Au lait

le kg

  

le kg
 

les 500 gr            
 

 
les 500 gr            

 

 TRADITION DE NOËL



nos Galettes,

VOS COMMANDES... 
Derniers délais :

NOËL 
Vendredi 21 décembre 2018
NOUVEL AN
Vendredi 28 décembre 2018

RÈGLEMENT 

Nous acceptons les ESPÈCES, 
les chèques, 
les cartes bancaires, 
les tickets restaurant,
les chèques de table,
les chèques restaurant 
et les chèques déjeuner.

POUR FACILITER LE RETRAIT
DE VOTRE COMMANDE,  
n’oubliez pas de vous munir 
de votre bon de validation de 
commande en respectant les 
heures de retrait précisées.  

 HORAIRES  

Les lundi 24 et 31 décembre 2018 
de 6h45 à 18h

Fermé le 25 décembre 2018
Fermé le 1er janvier 2019

 

 

 

LA NOISETTINE
348 rue de Lille à RONCQ
03 20 94 55 14

Le 24/12/2018, 
les commandes sont à retirer 
après 10 h et jusqu’à 17h30.

Retirez votre bon de commande 
en magasin ou téléchargez 
le sur notre site internet.

www.lanoisettine.net

Votre commande sera validée
dès règlement.
 

Les commandes de galettes des Rois  
seront à effectuer en magasin et après 
le 25 décembre 2018

• Pommes 2,90 
• Frangipane 2,90 
• Crème pâtissière 2,90 
• Crème Chantilly et 
   aux fruits rouges  3,20 
  
 

• Chiboust 
   aux fruits rouges 3,20 

• Chocolat 3,20 
     SABAYON CHOCOLAT NOIR  

     ET FIN PRALINÉ FEUILLETÉ.
 

 

OFFRE SPÉCIALE 

ÉPIPHANIE
POUR UNE 

GALETTE  ACHETÉE
= 1 BOUTEILLE

DE CIDRE 
OFFERTE*

Aucune 

modifi cation de 

commande ne pourra 

être effectuée après

 ces dates. 

Pas de commande

par téléphone pour

le 24 décembre 2018
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